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Notice table provençale Louis XV 
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Description 

 

Table de milieu à un tiroir en façade (gainé à l’intérieur) en bois de noyer ciré, 

richement sculptée toutes faces à décor de coquilles et feuillages appartenant au 

répertoire tardif de la Régence. Le bâti du tiroir est en bois de résineux (mélèze 

ou pin). Le plateau chanfreiné est en bois de noyer. 

Epoque Louis XV (Provence) 

 

Largeur : 85 cm 

Profondeur : 56 cm  

Hauteur : 73 cm 
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Restauration d’entretien (pas de pied enté) 

 

Origines de ces tables 

 

Les meubles en bois naturel moulurés et sculptés ont été exécutés en grand 

nombre au cours du XVIIIe siècle pour différents usages (console, bureau plat, 

table de jeu, table à écrire…etc.). La Provence, par son climat chaud et sec, a 

favorisé l’exécution de meubles en bois naturel, dont les lignes sont souvent plus 

prononcées que sur les modèles du nord de la Loire. Le bois de noyer fut utilisé 

couramment dans la région du sud-est. Il fut réservé aux plus beaux ouvrages à 

Paris, dont les rares meubles en bois naturel qui subsistent, sont souvent 

exécutés exclusivement en bois de hêtre ou mélangés avec du bois de noyer. Ils 

ont été exécutés par des menuisiers-ébénistes, pour les plus beaux ouvrages. 

Rares sont les modèles à avoir subsisté des affres du temps. A titre d’exemple, 

parmi les centaines de meubles en bois naturel livrés pour le Garde Meuble de 

la Couronne tout au long du XVIIIe siècle, un seul a été identifié de nos jours. La 

Provence et la région lyonnaise ayant favorisé la production de ce type de 

meubles, les exemplaires subsistants sont plus nombreux.  

 

Tables ou meubles comparables 

 

Meubles parisiens ou du nord de la Loire 
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Meubles provençaux ou lyonnais 
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Notice cuivres, étains et objets de dinanderie 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Description 

 

Exceptionnel ensemble de cuivres de cuisine vernis des XVIIe et XVIIIe siècles, 

d’étains de présentation du XVIIIe siècle et d’une petite dinanderie en fer du 

XVIIIe siècle, ensemble qui fut réunis au cours du XXe siècle par un collectionneur 

pour la cuisine d’une demeure ancienne, en excellent état de conservation.  

 

Cet ensemble est composé de : 
 

4 casseroles et un poêlon (cuivre rouge) ; 

5 moules à entremets et gâteaux (cuivre rouge) ; 

3 poissonnières dont une non photographiée (cuivre rouge) ; 

1 tourtière et son couvercle (cuivre rouge) ; 

1 bassinoire (laiton jaune) ; 

1 entonnoir (cuivre rouge) ; 

1 chocolatière (cuivre rouge) ; 

3 poissonnières de différentes grandeurs (cuivre rouge) ; 

1 chaudron (cuivre rouge) ;  

1 daubière à poignée de cuivre et 1 daubière à queue en fer forgé (cuivre rouge) ; 

1 plat à gâteau à filet Louis XV en étain ; 

1 grand plat rond en étain marqué aux initiales PDI et poinçon couronné ; 

1 soupière fin Louis XVI en étain (marqué au revers de 4 poinçons étain fin) ; 

2 supports en chêne verni de style (83,5 X 33 cm ; 145 X 41cm) ; 

1 fer à repasser en fer ancien ; 

1 porte ustensiles de cuisine en fer comprenant une grande louche Directoire, 

une pelle à cendre, une pique à rot et une pelle plate à pâtisserie, le tout en fer 

forgé poli lustré.      

 

 

Ensembles comparables 

 

La revue des Vieilles Maisons Françaises a publié deux articles consacrés aux 

cuisines du château de Kériolet (Finistère) et de l’hôtel de Camondo à Paris (en 

annexes). 

Dans le lien, figure la présentation des cuisines du château de Montgeoffroy 

(Maine-et-Loire) dont l’exceptionnel ensemble de cuivres dans son écrin 

d’origine, est contemporain à la construction du château en 1775. 

https://www.instagram.com/p/DNoL0KvIdAA/?img_index=2
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UN BOURGEOIS
EN SA CUISINE
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,r Côté parc,
:e châteâu déploie
un ricl:e déccr
nêegathique hérité
des remaniements
§cmrnandé§
à I'architeete
Jea* Eigot. Le h*ut
plgnon de la partie
droite est doté
d'une niche abritant
ia statre éq*êstrÊ
de Louis X!1,

r Portrait de
Charles de Chauveau
{:"829-r889}.
tûirêctiôr!
parlicuiière.

C{ \ csonl quelqucsr ieillest'itrtes
§ lrostaleseld'anriennesphoto-§ ,-\ { gluplrics Ltui unt donne on\ ie
à Cirristophe Lévèque, propriétairc
de Kériolet, d'offrir une scconde vic
à la cuisine de la dcnicure. Car
lorsqu'il la rachète en 1988, la bâtisse
tout entière est presque à l'état de

ruine : les pièces sont vides, les car-
relages, abîmés, et des plzrfonds
menacent de s'effondrer. Le nour.eau
nraitre cles lieux déiritle alors der

s'atteler à ler-rr restauration, une
entreprise de

lon g uc

haleine grâce à laquelle ce joyau
architectural du .rr x" siècle a

rel r(,u\ e sa splenr leu r... A l'o|igr ne
pourtant, Kériolet n'était sans doute
qu'un sinrple phare /(eri en breton,
signifle la maison eL heol, le soleil.
ÉdiJié au xrn' siècle en surplomb de

la citadclle de Cloncarneau, cct
imposant donjon médiéval servait,
semble-t-il, à incliquer aux narrires la
proximité du seul port en eau pro-
lbnde des alentours. Au début des
années 1860, (lharles de Chauveau,
chef de cabinet du grand charnbclian
dc Napoléon III, rachètc lapropriété.
Roturier, il a su séduire ia richissime
princesse russe cle vingt ans son
aînée Zénaide Narischkine Youssou-
poff, qui, après l'avoir épousé, lui a
racheté des titres de noblesse, dont
celui de r:omte de Chauveau.
Les époux vont entièrement refâçon-
ner le manoir de Kériolet dans les
goûts de l'époque, le mé<iiér.alisnte et

1'architecture néogothique. Ils
confient le chantier à l':rrchirec'te
quintperoisJoseplr Biqor q't. t,* - -'
jusqueJà illustré qrte rl:ins 1:r t r t L, ,'. r.

t ion tl'ogliso: Io, ;r l' - L, 
' 
r,.

rreau décèr1e cn 1\:l'. li. r t -:. ' ..'
lègrte le r'l;j1te;r.t , : .

Finiflê1.;rTilr I

S'ilr',':1 - r' -

llielr'.' . --

rir les collections d'autres musées dn
Irinistère, dont celui dc Quimper.
fJans les années 1950, le prince !'élix
lbussoupoff, descentlant de la prin-
cir:sse célèbre pour avoir participé
à i'assassinat de Raspoutine -. tlé<ritie

donc d'attaquer Ie F inistère en.jus-
ticc pour non-respcct des règles de
donation. Après des années de procé-
dures jucliciaires, l'État est contraint
de lui restitrier le château, que le
prince, ruiné, re-r-end imrnédiatement
aux cnchèrcs, mcublcs et coller:tion
n'ruséale compris. Dépouillé, dévasté,
laissé à l'abanclon, Kériolet fait piètre
figure iorstlue Christophe Lévèque en

fait l'acquisition.

l_ia,: i.r.iii.rs p:t r:;:i
ir' + ::r-.;:i l. st iqtierti

Sur tons 1es r-ieux criichés du musée,
la cuisine a fière allure avec ses
murs erltièr'ellrent recouverts de car-
leaLl\ en faience de Desvres, célèbre
manufa.rtllle clu Pas-de Calais,
:illlrnant le bleu et le blanc. Leurs
lLrrtil-s rle flenls cle 1ys et d'hermines
1 :,I ùr:11o aLrx ambitions politiques

:lrles de (-harles de C-lhauveau :

.-. rrLI,rrrllisànt royaiiste, il acquit
i;l'1rS Soll mariage des til,res et un
<:iirLrt soci:rl qui lui permirent d'en-
'. -se_qer une carrière dans le Sud
finistère. Si son épouse, la prin-
cesse lbussoupoff, parcourait l'FJu-

lope et passait rârement à Kériolet,
le comte, hii, y avait ses habitudcs,
( omme celle de prendre ses repas à

d'autres co
il démantè
terres qu
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Âtrlâffiê§
. Dans la « salle des
gens i>, où le personnel
Ce la rnaison prend ses
-epas, un pâsse-plât
:cmmunique avec
a cuisine veisine.

C'est un hôtel particulier construit au début du xx" siècle en bordure du parc
Monceau par Moïse de Camondo, héritier d'une riche famille de banquiers.
Passionné par le xl,tu" siècle, ce grand collectionneur a pourtant fait entrer la modernité
dans sa demeure, notamment à travers sa cuisine. Admirablement conservée,
elle témoigne des usages en cours dans l'aristocratie de l'entre-deux-guerres.
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+ Sêüuis iâ rue
Mo*deax, on Pénàtre
dans I'hÔtel Particulier
p*r u*ê vêstê csur
entour6e de communs,
Uaile gauche abrit*it
la remiçe aux
autornobi!es. Dans
l'ai!e droite" l'écuric
SouvEit âcÇilÈillir
neuf chev*ux.

Ç nâtail du hufiet
a*x 15 casiers
sui, dans la « salle
ejes gens », permettait
è rhaque {iomÊstique
de ranger ses el{et$
personnels,

# " lêlrlns :'PSl at rnté bt tlsqttn

§ ,nn',t il r a quurre-r ingt tlir
ë *jans, iLtst* a\rlrl le sol'r' i.e 'lLl

cléjeuner. Depuis, rien n'a bougé le

.ull\eIl *st miS lrgtlr les rOll\ i\ÊS

cians une sal1e à rnanger lambrissée

cle boiseries sculptées e1, incrustées

de tapisseries, et dans la " salle des

gerns », au rez-dc-chaussée, le Per-
sonnel poulrait passer à t,able. La

cuislne cst briquée, les cuirrres sont

lustrés, le fburncau prê1, à firnct,ionner

et l inrprlssionllallll tÔtis:*rie
nrrrraie n'atterltlent que la volaille.
l',,u1.lt liillêr'ipllr rle |el le lllaqlli
firlue rnaison cle rliaî1,r'e, témoignc dtr

faste aristi-rcraticlue déployé erl son

temps par Moise cle Camondo, dont le

pt)re, Nissim, avait fàit forlune darls

la banque. Julfs originaires cl'Fls-

pagne, passés par \ienise puis Istan

bul. les C:rmonrio se sont notâmment

illustrés comme argentit-'rs ries sul-

tans cle 1'Enlpilc ot.tornan, avanl,

d'arnver en Erance à la fln du Secotld

Empire. En 1872, Nissirn cle Clalriondo

achète un véritable petit château

clarrs la Plaine-de-N'{onceirtt. que lc

haron Haussrnann vient de transfor-

mer en quartier rtisidentlel pour' 1a

très grancle botrrgeoisie. Au décès de

sa mère, en 1910, N{oÏse hérite de

1'hôte1 particulier fanrilial, t1u'il fait'

raser pout- écllficr une suPct bc:

denrr:ure iuspirée par 1e Petit'f lianon

t1c Vcrsaille-'s. Passionné Par 1c

n.ru" siècle. hri rnême banquier' il col-

lectionnr-'ra jusqu'à sa mol'1, en 19311,

I lcs pièces d'époque exccpl intrnclles'

Si son cablnet, de porcelalne illt-ts1.re

à merveille le raflinernent des sott-

pers arl siècle des Lurnières,1a crti

sine et 1es déPendances de la
clemeL.Lre permet,tenl de comprenrlre

le fonctionnement d'ltne maison de

l'aristocratir: parisienrle pendant

1'entre deux-guerl'es.

La cuisine d'un fin gourmet
L'importauce du personnt-'l cl'abord :

enlre 12 e1, 15 dornestftlues offlr:ient à

rlemer-tre -le t:hef, le maître d'hÔte1, les

r,.alets cle ch:unbres, les lingères. 1es

cuisrriiers et lerrrs aides. Dans 1a pièce

où ils prcnnent leur repas, dite " salle

r-1es gens », un buflet haut, comPte

15 casiers numér'otés; chacun peut v

rànger ses ilffaires persotlllelles. En

bout de table, le passe plat clontte sut

ia cuisile J)ropremcnt <lite, oir la bli-
giLde, à l'treurc du cloup de feu, s'afTait'e

:rutour clu piano certtral, un énornte

fourneatt cle la marque Cubain, et

rl'une gigantesque rôtisserre de 1a

même marilue cI1 fonte, tôlc et acier

po1i. IJltramodelnes pour l'époquc, ces

cleux rnachines. qui fotlctionnent :ru

charbon et. sonl maintertues chat.Lcles

toutc la .jourrrée. attestent dri soin
porté par N'loise de Carnoltrlo, fln gotrr-

nret. à l'éiaboration (le l'enscmble.
Aéréc. lutninr:use, entièl'elttent carte

1ée pour êtle pltrs lacilenrent trcttoyée,

la cnisine rle I'hÔtel rie (--amondo a été

corçuc pàl Rellt Selrgent, architÉlcte

des plestigieux palac es londontetrs 1e

Savol- t't 1o Clalidge ou rlu Trianon

Palace à \-elsailles. I)essin(re pour

,.1
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RtrC§TTA I]U PI]}}}IhIG
ÂUX ÜF§EVF,UX }'ÂNCE
Selon la recette du livre d'André Guillot,
La gt'a:rrd.e cui,s itt e bourg eai,se {1976)

rf{GaÉD{tr}i'{'s

o lIt,l.Lez ct, ltr.nt,'i,ll,i,'r l,e Lait u:ec: Le sttl.

r:t LrL t:an,i,Ll,r:, La'lt oiti.e d.u, suctt: el, l.e be'ttrt'tt.

o Dès qu,e l,e l.oit bot.t,t, y.fi:Lire: çtLi,sser,
cn, T or rù K),n,t, l,e s c I rct'L.t eu.r cl' u, n g e.

o C tt'i,'rr; à,JL;tr: d.ott:r' t:t à cott t:ert, pett,tlu,n.t

I 5' r rrinu.t e s. s r v t,ir dtt.f i: u, p c.tt.tr ctj cr t t,l. e r
le reste dr: sucto et, etrt.Jbttr:ttt.t,'rt.t,biert., l.es reuJs

n'Léltt't'tgés tL La crèm,e.

. C)ctu,l,ez le rrtél,an ge da'rLs cltts trt.ct'tLltts à. sotffiri
ytré alabl r: rn et t. l. Lt e urré s.

o Fa,'i,tes cu.,ire o,u,.fozLr, cut. bo,i.n ntrtr"i.r:, èL 164 "C

1,e ttr Ir t tt l .lt)-.1.1 t u i t t, t l,.\ a tt, ; t u tt.

c (.iLctcez o.u, si-tL:te i)ct-s l,u,Ji'rL det u.t,'i,sso'tt..

o Sertez ti,ècle.

- 1 litre cle lait
- 150 g cie verrnicclle
« clieveu:l cl'ange ,

1 00 g dc benrre
- 150 g de sur:rc

- 4 o:ufs
- 2 cuillerécs cle crèrnc

1 pincr':c de sei

1 goirsse de vitnille
Iendue

réponclre à toutcs les corttraintes Lertlt-

niques d'un lien 1ilolèssionncl, celle de

l:i nre de \,{onct-'au semble tout droit
sortie c-l'un épisoclc r,ie la série lrritan
tttc.lLte I) ou ; n t ot't A tt l tt:'t y, av ec le lambris

vitré cle lbftic:e clu chef. Ce petit hureau

r:ommunirlue avel' la culsine par une
porte bal.tante et arrec I'entrée rle ser-

vice grâce à un guichef qtti permel. art

clie'l cle cortrô1er les livraisons. Rictl
n'enllr: ni ne solt sans sort arral : c'est

aussr dans sort olhce clue sc tlour-e lt:

nront-. llla.t, qul élève les ntets vets
lbtTce de 1a sal1e à mangi:r, ti l'étage.

Le pouvoir du chef
Chez lcs (lamonclo, corrlle r:ltez t,cius

les aristocr:rles amilteurs cle borttLe

chère, le chef occupe url stiltut à part :

ii acrcorrLpagne lc chef de famille en

vovilge, écharge régulièrement ar.ec:

lui pour r:onvcrtit cles ntentrs et gilrLle

ia haute nrairt sut la brigacle. I1 veille
;rllrri ;lu \ l|ois priil, ;1,-s qtri t, g'.s, tri

la cuisinc de la harrte bourgeoisie tle

l'époque : qualité cles procluits. dilt't'
sité ct:s menus et absettcc de gaspii'
lagc. trt c'est, encore le chef clui r'ér'il--

1a propt'eté irréproctrable dÉ'c usl{'l
si , s,1e lr , uisitre lots,lrt ils *',t o '

ia laverie. oir I'uu des deur br'tt. -:
cuir,,re qui serlvent pour'l:L plr.rrLge -- .

double enveloppe, afln que Ia vapeur
puisse circuler et mâintenir i'eau
chaude pendant toute la durée du ser-

vice. Un service au p1at, assuré, dans la

salle à manger, par 1e maître d'hôtel,
qui a veillé à conserver dans l'off,ce de

l'étage les préparations chaudes sur le

chauffe-plat et 1es desserts glacés dans

lasorbetière. Biensûr, iialaissé décan-

ter le vin, dont iI murmure le nom aux

oreilles des convives masculins... Le

contraste est saisissant avec l'efferves-

cence du rez-de chaussée. Quelques
marches seulement séparent ainsi les

puissants des invisibles, ces domes-
tiques dont l'Histoire a oublié les noms

alors qu'ils ont toute leur part dans le
prestige de Ia gastronomie et l'art de

vivreàlafrançaise. o

Nous re=e": :.s : i:usee Nissi*t
ce Camc::: :.: ::tJell+!-ïeilifermé
par. i..,. -' .:'..-. " tzaebua 2026"
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